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RedakLion Personalwesen' "'"'

LI FTBENUETZUNG

10 UND 30

IN DEN HAEUSERN UIVIZUG DES BAUGRUPPENPRUEFFELDES OFFENE STELLEN

DI6ITAL

Der Personalbestand in den Häusern
10 und 30 nimmt infolge Produktjons-
steigerung laufend zu. Dies gibt be-
stimmte Probleme'im Personalbewe-
gungsablauf während der Arbeitszeit.
Ein Problem wollen wir hier kurz be-
handel n.

Die Zwillingsl ifte in den Häusern 10
und 30 sind als Personen- und Waren-
I i fte zu benützen ( je ZxZ,5 Tonnen ) .

Der grosse 4-Tonnen Lift ist für l^la-
rentransporte zu verwenden.

Die Personenlifte in den Häusern 10
und 30 (maximal für B Personen) dür-
fen nur in Verbindung mit Besuchern,
Gästen, Kunden und Lieferanten be-
nützt werden.

Die verantwortl jchen Abtei lungslei-
ter sind angewiesen, zu kontrollie-
ren, dass diese Weisung eingehalten
wird.
Zudem gilt immer noch d'i e t,Jeisheit:
Treppenhausbenijtzung ist meistens
schneller und gesünder!

Bitte macht mit und ein herzl'iches
Dankeschön.

PR I VATE TELEFONGESPRAECHE

Im Laufe des Monates Februar ist die
Abtei I ung BAUGRUPPTNPRUTFFELD DIGITAL
in das Gebäude 10 umgezogen. Der neue
Standort befindet sich im 3. Stock,
Raum 309. D'ie Telefonnummer bleibt
unverändert 363.

AENDERUNG IN DER TONKOPFFA-

BRIKATION

Herr P. Huck, bi sher Kostenstel I en-
leiter in der Tonkopffabrikation,
wi rd per i .3.1986 i n die Qual i täts-
sicherung übertreten. Sein Nachfol -
ger wird Herr J.-C. Perusset, we1-
cher bisher als Vorarbeiter in der
Tonkopffabrikation tätig war.

Wir wünschen beiden Herren viel Er-
folg in den neuen Aufgabengebieten.

H. -U. l^lanzenried

NEUEINTRITTE PER IV1AERZ 1986

Willi Studer AG Reqensdorf

Entwicklungsingenieur ETH oder HTL
Software-Ingenieur ETH oder HTL
Techn'ischer Redaktor
Löteri nnen,/Bestückeri nnen
Prüffel d-Techn i ker
Monteur
Mec han i k -M i tarbe i te r

l,lilli Studer AG Mollis
Löteri nnen/Bestijcker j nnen

Studer ln t-i ona l AG

Telefonist'in
14echani ker

PERSONALNACHR I CHTEN

Diesen l4onat haben wir viele frohe Nachrichten
zu verkünden.

Bei der WST melden Fatma Bilgin einen Sohn Ta-
rik, Heinz Saurenmann einen Sohn Remo Daniel,
Sarka und Roman Cihal eine Tochter Catherina,
Grzegorz Bulkowski e'inen Sohn Adrian Severin,
Emil Siki einen Sohn Emil und Raffaele Piccin-
no einen Sohn Christian.
8ei der STI meldet Kuno Lischer die Geburt ei-
ner Tochter Nicole.
Unsere besten Gli.jckwijnsche beg'leiten die E'ltern
und den Nachwuchs in die Zukunft.

lllieder einmal kommen wir auf das
Thema der viel zu vielen privaten
Telefongespräche zurück:
Unsere Telefonzentrale WST hat 10
Amtslinien für ein- und ausgehende
Gespräche.
Jedes private Telefon, egal ob von
Extern nach Intern oder umgekehrt,
belegt dje Amtsl inien und ist somit
zwecke n tfremde t .

hl'ir möchten nun diejenigen Mitar-
bejter ansprechen, welche an den ca.
350 Privatgesprächen pro Woche be-
teil igt sind, die privaten Telefon-
kontakte auf das absolute Minimum
zu beschränken.
Die Telefonistin ist angewiesen, a1s
"FiIter" fijr Privatgespräche zu wir-
ken.

Macht mit zu Gunsten aller Mitarbei-
ter. Besten Dank.

Ludovicus Aegerter
Kari n Bosshard
Pri ska Brandenberger
Jan Fikajs
l'lanuel Grille
lllerner Hinn
He1 ga Koch
l'larkus Koch
Gi I bert Kol'ly

Bruno Küng
Ni col a Luchena
Antonio l'4eleti
Beat l'1ül hauser
l'4argrit Nadjpal
Bruno Pi ca
Arthur l,Jermuth

Vojinka Djordjevic
14är'lis Hässig
Kata Knezevic
Daniel a Kostanjsek
Rosa Vital i

Studer International AG

Fernando Cava'l iere
Angiola Raffaele Luciano

14aschi nenoperateur
Büroangestel I te
f4i thi I fe Personal restdurant
Entwi ckl ungsi ngenieur ETH

llec han i k-|\4 i tarbe i te r
Fntwicklungsleiter
l'4i tarb. Zentral e Abl age
Analyti ker/ Programmi erer
Finanzbuchhal ter
{Uebertritt von ELA)
l"1ec han i k -l'4 i ta rbe i ter
Lageri st
Prüfer
Gruppenlei ter Verdrahtung
l4ec han i k -|\4 i tarbe i ter i n
Verdrahter
0perator

Löteri n/Bestückeri n
Löter i n/ Bestü cke r i n
Löteri n/Bestückeri n

Ldteri n
Löteri n/Bestückeri n

Spedi ti onsangestel I ter
Spedi ti onsangestel I ter

D ie Geschäftsl ei tung



RICHTIGE ERNAEHRUNG

( Fortsetzung und 1 etzter Tei 1 )

Süsstoff, Assugrin
Honig
Eukalyptus Past.
Kräuterbonbons Sugarless
Ra hmcarane I s

Kaugummi 1 Stück
Kaugummi 1 Stück Sugarless
l4arz i pan
l'4i I chschokol ade fein
Schokolade Gianduja
Schokolade Pralin6
Schokol ade CrCmant
Schogg j-Stengel 0volino
Konfi türe
Tafe I me'l as se
Diät Konfitüre
Gul asch mi t Kartoffel n

Bernerplatte mjt Sauerkraut
Pot au feu
Linsen mit Speck
Eierraviol i
Cannelloni
Rösti zubereitet
I^lei sse Bohnen
Ratatouille
Pi Izgericht
Sauerkraut abgetropft
Rahmschnitzei mit Spätzii
Frühl ingsrol len zubereitet
Lasagne verdi zubereitet
Pj zza Napol i zuberei tet
Chäschüechl i 1 Stück
Spätz l i
Kartoffel stock
Croquetten zubereitet
Pomes f ri tes
Spinat gekocht
gebundene Suppen 0
Bouillons mit Einlage 0
R ahnsauce
weisse säuce
Jägersauce
C u rrys au ce
Bratensauce gebunden
Salatsauce ohne 0el
French Dressing
Ital jen Dressing
Sauce Cafe de Paris
Ananas
Aepfe l
Apri kosen
Avoc ados
Bananen
Baumniisse
Erdnüsse geröstet
Hasel niisse
Batrel r, Fe j gen gstrockrFt
Erdbeeren, Grapefruit, Bromb.
Kirschen, Kaki, i\4ango,
l"le1onen, Pfirsiche, Trauben,
Zwetschgen, Pflaumen, Kiwj
lvlandel n
lvlarron i
Pinien, Pjstazien
Dö rrbo h nen
Kartoffel n

Fri schgemüse I
Apfeisaft, Birnensaft
0rangensaft
Traubensaft
Tonaten, Randen, Karottensaft
Trinkwasser, l'lineralwasser
5üsswasser
Mi neralwasser n'i nical
Bier
Apfel we i n

l,le i sswei n
Rotwe i n

Brantwei n

Arti kel

Caramel köpfl i
Chocoköpfl j
l'4ousse au Chocolat
Choco Cröme
Vanille Cräne
Mage rq ua rk
Rahmquark
Früchtequark
l,leissmehl
Hal bwei ssmehl
Ruc hmehl
Te i gwa ren
Vo'llkornteigwaren
Cottage Cheese
l4ozzarel l a
Gal a nature
Boursi n
Tartare Kräuter
Petit Suisse
Emmentaler, Gruyöre
Parmesan, Sbri nz
Appenzeller, Tilsiter
Appenzel I er, Ti I si ter
Gorgonzol a
Camembe rt
Brie Sui sse
Fondue fixfertig
Schmel zkäse voi 1 fett
Schnelzkäse L/2 Fett
Hühnerei 1 Stück
Spei sefette
Speiseöle
Margari ne
Margarine ninical
l'4ayonnai se
Reis poliert
Haferfl ocken
Hi rsefl ocken
l,,leizenkleie
Mai s
col dhi rse
Rol I gerste
Corn Fl akes
Pop Corn
irei ssbrot
H al bwe i ss brot
Ruchbrot
Roggen brot
Grahanbrot
Total 4 Brot
Kleiebrot
Toast-, Sandwichbrot
Lei nsamenbrot
Bi rnenbrot
Bu t te rzo pf
Bürl i 1 Stück
Gipfel i 1 5tück
Senmeli 1 Stiick
ileggli 1 Stück
Zw i eback
Knäcke brot
Sal zbrezel i
Salzsticks 10 Stück ä
Crackers gesal zen
Vol I kornbi skui ts
Buttersnacks
Kokos Makrönl i
I'leringues Scllalen
Petit Beurre
Nuss-Stengel i
Japonai s

i,,laffel n
l"landelgipfel 1 Stück
Linzertorte 1 Stück
Cakes versch. 0
Guge l hopf
Engadi ner Nusstorte
Schwarzwäl der
S ac he rto rte
Roul aden 0
l'4andel stol I en
Panettone
Quarkkuchen
Crämeschni tte I
Bl ätterte i g
Pommes Chi ps
Kartoffel Snacks
Fruchtzucker, Zucker
Zuckerbeutel

It4e n ge Energiegehait Artikel
kcal kJ

l4enge Energiegehal t
kcal kJ

l'lenge Energiegehalt

122 5i0
122 5i0
123 5i5
124 524
105 440
62 260

18? 760
124 500
342 1430
337 i410
335 i4B0
370 1550
359 i500
96 400

263 1100
1I7 490
425 1780
385 1610
?49 1040
399 1670
387 \620
387 1620
232 970
335 1400
294 1230
294 1230
2r7 9i0
256 1070
206 860
81 340

908 3800
821 3460
758 3170
363 1520
720 3000
349 1460
380 1590
306 1280
167 700
351 1470
366 i530
351 1470
349 1460
427 1760
284 1190
?65 1110
241 1010
258 1080
225 940
2r3 890
184 774
280 i170
??9 960
256 1070
335 1400
?65 i110
141 590
772 120
191 800
425 1780
335 i400
402 i680
23 95

521 2180
435 1820
495 207A
483 2024
387 1620
418 2000
500 2090
559 ?360
554 2320
284 1190
339 t420
495 2070
390 1630
492 2060
342 1430
435 1820
330 1380
339 1.420
339 1420
174 730
?25 940
416 1740
590 247A
402 1680
406 1700
2A 119

100 s :is
" 261
" 382
" 437

10
7

100 s 459
" 554
" 605
" 609
" 564

r+oo
1090
1600
1830

40
30

19?0
2320
2530
2550
2360
1224
1110
I 410

410
310
520
200
430
470
660
830
430
2L0
290
i10
540
780
790

r2B0
1114

650
560
790

1400
280
310
234
460
420
240
240
230
110

1000
990
320
230
230
230

1010
410

2900
2500
27 60
t23+-

180

300

2480
860

2600
980
340
170
190
200
260
140

r10
30

190
90

290
330

1050

rio

759
100 g

tabel le fiir rohe nicht zubereitete Produkte

Arti kel

Kal bsf i I ets
Kal bspl ätzl i
Ka'lbsbraten (Laffe, Bug)
Kal bssteak
Rindsfilets
Rindshuft
Rindsbraten (Laffe, Bug)
Schwei nsfi I ets
Schwei nsbraten ( Laffe)
Schweinskoteletten
Lamm Gigot
Kaninchenfleisch
Rehrücken
Poul etfl ei sch
Tru thahn sc hn i tze l
Kal bs I eber
R'indsleber
Schwe i ns I ebe r
Rindskutteln
Kal bsniere
Rindszunge
Pouletschnitzel paniert
Adri o
Speck durchwachsen
Schi nken gekocht
Kal bsbratwurst
Schweinsbratwurst
Cervel ats
l,trienerl i 1 Paar
Schweinswürstl i 1 Paar
St. Gal I er Schübl i g
Saucissons
Berner Zungenwurst
Bierwurst
Kal bs I eberwu rs t
14ettwurst
Bl utwu rst
Lyo ne r
Leberwu rst
I4ortadel I a
Fl ei schkäse
Bündnerfleisch
Ri ndfl ej sch geräucht
Ldndjä9er I Paar
Sal ami
Corned Beef
Fl ej schpastete
Hackbraten
forel i e
Rauchl achs
Dorschfi I ets
Fl underfi I ets
Gol dbuttfi I ets
Fischstäbchen paniert
Sardi nen
Thon
Heri ngsf i I ets
Kavi ar
Crevetten
Austern
Ti ntenfi sch
Vol lmi I ch
Teilentrahnte 14ilch
l4agerm jl ch
Buttermi'l ch
Kondensmi I ch ungezuckert
Kondensmi I ch gezuckert
Sauermi I ch
Kefi r nature
Joghurt nature
Fruchtjoghurt
Di ät Joghurt
Choco-Dri nk
Vol I rähm
Hal brahm
Kaffeerahm
Kaffeerahm 1 Port.
Sauerhal brahm
Bu tter
Ei ngesottene Butter
Kräuterbutte r

kcal kJ

i00 420
105 440
115 480
115 480
124 500
119 150
i39 580
170 710
284 i170
249 1040
239 1000
160 670
1?4 520
136 570
1r2 470
129 540
134 560
136 570
98 410

136 570
2r3 890
177 740
247 1010
626 2620
280 1170
277 1160
323 1350
277 1i60
287 1200
292 1220
306 1286
406 1700
268 i120
323 1350
292 1220
454 1900
i35 560
29? 1220
231 990
351 1470
280 1170
2I5 900
115 480
557 2330
478 2000
220 920
229 960
182 760
1ul +{u
143 600
76 320
69 29A
79 330

182 16A
225 940
289 r2r0
208 870
210 1i30
96 400
67 280
79 330
67 280
57 ?40
33 140
36 150

i41 590
332 1390
53 220
60 250
72 300

103 430
60 250
65 27A

339 r42A
251 1050
165 690
20 83

189 790
758 3170
908 3800
593 24BA

100 g

50
i00

g 292

9 256
337

7/4 Fett

"98
" 74
" r24,48
' 103" trz
" 158
" 198
" 103
"50
"69
"26
" 129
' 186
" 189
" 306
' ?65
" 155
' 134
' 189

52g
100 g

30
60
60

100

6
100

'67
2,5 d] 74
2,5 d1 55

t dt 110
1 dl 100
ldt 57
ldr 57
1dt 55
1dr 26
1 dr 239
1 dt 237
10s 76

100 s 55
f:

l)

' 24r
"99
' 693
" 598
" 660

-r- +9+-
g" 43

dt
dl
dt
d1
dt
dl
d1

1o g 36

7?

593
206
62r
237

81
41
45
4B
62
33

4I
7

45
22
69
79

251

dl
dt
dt
dt

dl
dt
dt
dt
I

di
s

dl
dl
d1

dt
s
s

100

1

t00

65g
759

100 g

75 s
100 g

Kaffee ohne Zucker und I4ilch
Tee ohne Zucker und l4ilch
Instant Kaffee oder Tee

I2
100

7g

10.08.0s80 (Ed.0286)


